
D A S  K O C H H A U S  S C H Ö N E B E R G  W I R D  Z U M  V I A N I  C O N C E P T  S T O R E

Einladung

E r ö f f nu n g
Panzanella



Lauwarmer toskanischer 
Tomaten-Brot-Salat

Z U T A T E N  F Ü R  2  P E R S O N E N :

Z U B E R E I T U N G

Brotscheiben im Backofen knusprig rösten. Zwiebel und 
Knoblauch fein hacken und in eine Schüssel geben. Geröstetes 

Brot würfeln, Tomaten achteln, Kapern entstielen und 
dazu geben. Mit Olivenöl sowie Balsamico vermengen, 

sowie mit Salz und Pfeffer würzen. Mit Basilikum 
und gehobeltem Parmesan garnieren. 

V I A N I . D E

PARMIGIANO 
REGGIANO 

D OP

ACE TO 
BAL SAMICO

NERO

NATIVE S OLIVENÖL 
E X TR A ,CL ADIUM‘ 

D OP

K APERNÄPFEL 
IN WEISSWEIN

500 g Cam’oro Tomaten
250 g Weißbrot

100 g Kapernäpfel
50 g Parmesan

1 kleine rote Zwiebel

1 Knoblauchzehe 
Basilikum

5 EL Olivenöl
2 EL dunkler Balsamico

Salz, Pfeffer


