Panzanella
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Lauwarmer toskanischer
Tomaten-Brot-Salat

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN:

500 g Cam’oro Tomaten 1 Knoblauchzehe
250 g Weillbrot Basilikum
100 g Kapernipfel 5 EL Olivendl
50 g Parmesan 2 EL dunkler Balsamico
1 kleine rote Zwiebel Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG

Brotscheiben im Backofen knusprig rosten. Zwiebel und
Knoblauch fein hacken und in eine Schiissel geben. Gerdstetes
Brot wiirfeln, Tomaten achteln, Kapern entstielen und
dazu geben. Mit Olivendl sowie Balsamico vermengen,
sowie mit Salz und Pfeffer wiirzen. Mit Basilikum
und gehobeltem Parmesan garnieren.
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KAPERNAPFEL PARMIGIANO NATIVES OLIVENOL ACETO
IN WEISSWEIN REGGIANO EXTRA ,CLADIUM’ BALSAMICO
porp DOP NERO
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